
Vichyssoise



Ingrédients

• une tige de poireau
• 3 cuillères à soupe de beurre
• 3 petits oignons
• 500g de pommes de terre
• 1 litre de bouillon de légumes
• 250g de crème
• 4 cuillères à soupe de ciboulette



Zutaten

• eine Stange Lauch
• 3 Esslöffel Butter
• 3 kleine Zwiebeln
• 500g Kartoffeln
• 1 Liter Gemüsebrühe
• 250g Sahne
• 4 Esslöffel Schnittlauch















La soupe était bonne pour nous tous. Elle était très 

crémeuse et sentait bon. La préparation de l’oreille 

très facile et rapide et a été très amusant.

Die Suppe hat uns allen sehr gut geschmeckt. Sie war 

sehr cremig und hat gut gerochen. Die Zubereitung 

war sehr einfach und schnell und hat viel Spaß 

gemacht.

Amusez-vous bien à cuisiner

Viel Spaß beim Nachkochen      ☺ Par Thuy, Chris et Maja
Von Thuy, Chris und Maja


